
Code

รหัส

 ชุดที่ 1 SET 1

A. หมี่กรอบทรงเครื่อง Crispy Rice Vermicelli

B. ลาบเปดยางสีฟา Spicy Roast Duck Salad

C. กะปคั่ว Shrimp Paste Dip

D. ไกผัดพริกไทยดําบรอกโคลี่ Stir Fried Fillet Chicken And Broccoli with Black Pepper Sauce

E. เนื้อปลาผัดคื่นฉาย Stir Fried Fish with Chinese Celery

F.1 แกงพริกขี้หนูสวนหมูแดง Spicy Roasted Pork Curry

F.2 ซุปไกตุนเยื่อไผฟกเห็ดหอม Double Boiled Chicken with Winter Melon and Shitake

G.1 ผลไมรวม Mixed Fresh Fruit

G.2 ลอดชองนํ้ากะทิ Dumpling Coconut Milk with Ice
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Recommend Menu

Price/Baht

ราคา/บาท

550

Tel.02-654-3548 / Mobile. 081-359-5470-72  Fax.02-654-3549

Drink 4 55

Minimum

จํานวนขั้นต่ํา

24

-

Package

V.I.P.- A La Carts

(ชุดอาหารลงโตะ)

  4 Herb Juice + Soft Drink / Soda + Drinking Water

 นํ้าสมุนไพร 4 อยาง + น้ําอัดลม / โซดา + น้ําดื่ม 

G.2 ลอดชองนํ้ากะทิ Dumpling Coconut Milk with Ice

I. ขาวหอมมะลิ Steamed Rice

Drink 4 นํ้าสมุนไพร 4 อยาง + น้ําอัดลม / โซดา + น้ําดื่ม 4 Herb Juice + Soft Drink / Soda + Drinking Water

 ชุดที่ 2 SET 2

A. ถุงทอง Deep-Fried Gold Bag

B. ยําสี่สหาย Spicy Mixed Crispy Seafood Salad

C. น้ําพริกลงเรือ+ไขเค็ม+ปลาดุกฟู Thai Tradition Spicy Dip+Salted Egg+Spicy Deep-Fried Catfish

D. ผัดผักรวมมิตรหมูกรอบ Stir Fried Mixed Vegetables with Roasted Pork

E. เนื้อปลาผัดพริกไทยดํา Stir Fried Fish with Black Pepper Sauce

F.1 แกงเขียวหวานลูกชิ้นปลากราย Green Curry with Fish Ball

F.2 แกงจืดลูกรอก Luk-Lork and Minced Pork Clear Soup

G.1 ผลไมรวม Mixed Fresh Fruit

G.2 ขาวเหนียวดําเปยกเผือก Black Sticky Rice with Coconut Milk and Taro

I. ขาวหอมมะลิ Steamed Rice

Drink 4 นํ้าสมุนไพร 4 อยาง + น้ําอัดลม / โซดา + น้ําดื่ม 4 Herb Juice + Soft Drink / Soda + Drinking Water

 ชุดที่ 3 SET 3

A. ไกตะไคร Lemon Grass Chicken

B. ยําใหญ Thai Spicy Combination Salad (YUM YAI)

C. หลนไขปูทะเล Crab Roe Soy Bean Dip

D. ลูกชิ้นกุงผัดถั่วลันเตา Stir Fried Garden Pea with Shrimp Ball

E. เนื้อปลากระพงผัดตนกระเทียม Stir Fried Fish  with Garlic Leaves

F.1 แกงพริกขี้หนูสวนหมูแดง Spicy Roasted Pork  Curry

F.2 แกงจืดปลาหมึกสอดไส Stuffed Squid Soup 

G.1 ผลไมรวม Mixed Fresh Fruit

G.2 สาคูถั่วดํา Black Beans and Tapioca Balls 

I. ขาวหอมมะลิ Steamed Rice

Drink 4 นํ้าสมุนไพร 4 อยาง + น้ําอัดลม / โซดา + น้ําดื่ม 4 Herb Juice + Soft Drink / Soda + Drinking Water

* กรุณาสั่งลวงหนาอยางนอย 3 วัน  * คาบริการนอกสถานที่ (Outside Catering) เริ่มตนที่ 2,000 บาท และเพิ่มขึ้นตามระยะทาง

*  คาบริการ Service Charge 10% หากกรณีจัดงานชั้น 2 ข้ึนไป และไมมีลิฟต คิด Service Charge 20%

* ราคานี้รวม Vat 7% แลว   * ระยะเวลาใหบริการมารตฐาน 3 ชม. หากเกินเวลาคิดชั่วโมงละ 450 บาท
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Price/Baht

ราคา/บาท

550

Tel.02-654-3548 / Mobile. 081-359-5470-72  Fax.02-654-3549

Drink 4 55

Minimum

จํานวนขั้นต่ํา

24

-

Package

V.I.P.- A La Carts

(ชุดอาหารลงโตะ)

  4 Herb Juice + Soft Drink / Soda + Drinking Water

 นํ้าสมุนไพร 4 อยาง + น้ําอัดลม / โซดา + น้ําดื่ม 

 ชุดที่ 4 SET 4

A. ทอดมันปลากราย Deep Fried Fish Cake

B. ยํามะเขือยาวทรงเครื่อง Spicy Cooked Eggplant Salad 

C. น้ําพริกไขปู Crab Roe Dip 

D. ผัดจับฉายไหหลํา Stir Fried Vermicelli with Mixed Vegetable Hai Nan  Style

E. เปดยาง - หมูแดง Roasted Duck - Roasted Pork

F.1 แกงคั่วเนื้อกุงสับปะรด Shrimp red curry with Pineapple 

F.2 แกงจืดลูกชิ้นหมูสาหราย Pork Ball and Seaweed Soup

G.1 ผลไมรวม Mixed Fresh Fruit

G.2 ทับทิมกรอบ Crispy Ruby in Coconut Milk with Ice

เมนูแนะนํา (Recommend Menu)

G.2 ทับทิมกรอบ Crispy Ruby in Coconut Milk with Ice

I. ขาวหอมมะลิ Steamed Rice

Drink 4 นํ้าสมุนไพร 4 อยาง + น้ําอัดลม / โซดา + น้ําดื่ม 4 Herb Juice + Soft Drink / Soda + Drinking Water

 ชุดที่ 5 SET 5

A. ปูจา Deep Fried Crab Cake

B. ยําคอหมูยาง Spicy Grilled Pork Salad

C. น้ําพริกกะป+ปลาทูทอด Lemon Garlic Shrimp Paste Dip with Deep-Fried Mackerelfish

D. ผัดผักรวมมิตร Stir-Fried Mixed Fresh Vegetable

(หนอไมฝรั่งสด,คะนาฮองกง,เห็ดหอม,ผักฮองเต) (Asparagus, Chinese kale, Shitake, Mustard Green Tua-Chai)

E. ไกอบเกี๊ยมบวย - แขนงคะนา Baked Chicken with Slated Plum and Baby Kale

F.1 ตมขาทะเล Tom Kah Seafood Soup

F.2 หอหมกปลาชอน Steamed Fish Hor Mok 

G.1 ผลไมรวม Mixed Fresh Fruit

G.2 ปลากิมไขเตา Rice Flour Strings in Coconut Cream 

I. ขาวหอมมะลิ Steamed Rice

Drink 4 นํ้าสมุนไพร 4 อยาง + น้ําอัดลม / โซดา + น้ําดื่ม 4 Herb Juice + Soft Drink / Soda + Drinking Water

น้ําสมุนไพร 4 อยาง 4 Herb Juice

 น้ําลําไย Longan Juice

 น้ําตะไคร Lemongrass Juice

 น้ํากระเจี๊ยบ Rosella  Juice

 น้ํามะตูม Bale Fruit Juice

 น้ําเกกฮวย Chrysanthemum Ice Tea 

 นํ้าชามะนาว Lemon Tea

 นํ้าพันซสีฟา Blue Punch Juice

 น้ําพันซผลไมรวม Fruit Punch Juice

น้ําอัดลม Soft Drink

เครื่องดื่ม / Beverage Menu

น้ําอัดลม Soft Drink

 โคก, แฟนตา(เขียว,แดง,สม) Coke, Fanta(Green,Red, Orange)

* ราคานี้รวม Vat 7% แลว   * ระยะเวลาใหบริการมารตฐาน 3 ชม. หากเกินเวลาคิดชั่วโมงละ 450 บาท

*  คาบริการ Service Charge 10% หากกรณีจัดงานชั้น 2 ข้ึนไป และไมมีลิฟต คิด Service Charge 20%

* กรุณาสั่งลวงหนาอยางนอย 3 วัน  * คาบริการนอกสถานที่ (Outside Catering) เริ่มตนที่ 2,000 บาท และเพิ่มขึ้นตามระยะทาง
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